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LOGO MARCA DA EMPRESA

NOME COMERCIAL DA EMPRESA

CNPJ N°

Governo do Estado de Roraima
Secretaria de Estado da Saude — SESAU
Gerencia Especial de Cotagdo — GEC

CARIMBO CNPJ N°

MODELO DA PROPOSTA DE PRECOS

PROCESSO N°. 20101.027094/2022.57

Contratacdo de empresa especializada para prestacao de servicos de organizacdo de eventos
para capacitacdo dos técnicos do estado e dos 15 (quinze) municipios para o aprimoramento
das acOes da gestdo, planejamento e regionalizacdo da satude conforme a portaria n° 1.812 de
22 de julho de 2020.

EVENTO 1 - ACOLHIMENTO AOS GESTORES MUNICIPAIS DE SAUDE

Contratagdo de empresa especializada na prestacéo de servicos de organizacdo e gestdo de eventos para a realizacdo de 1(um) evento “aos
gestores estadual e municipais para alinhamento conceitual, em 1 (um) dia em periodo integral, tendo inicio as 08h00min e término as
18h00min, em local com publico estimado de 50 (cinquenta) participantes, que devera contemplar o que segue:

ITEM

ESPECIFICACAO

Disponibilizagdo no local do evento de 01 (um) auditério climatizado para a
capacidade de publico estimado, sentado e estruturado com poltronas adequadas
e confortaveis para o evento, mesa de autoridades com 8 (oito) lugares; sendo
este auditério com disponibilidade de banheiros masculinos e femininos para
uso do publico dentro das melhores condicOes de higiene e limpeza (com papel
higiénico de folha dupla, detergente especifico para lavagem das méos e papel
toalha para enxugar as maos; materiais esses, suficientes para atender aos
participantes), bem como, 1 (um) espago para a realiza¢do do lanche no final
do evento, sendo exigido que esse Ultimo espaco seja localizado nas mesmas
dependéncias da contratada.

01 (um) Sistema completo com equipamento audiovisual, com caixas de som e
iluminacdo ambiente, com no minimo 03 (trés) microfones sem fio; para
apresentacéo de slides no evento, devendo obedecer aos critérios mais rigidos
de qualidade quanto aos aspectos visuais e acusticos para atender com
capacidade e qualidade todo o publico alvo previsto;

01 (um) Conjunto de equipamentos instalados: 1(um) Notebook (seminovo),
1(um) projetor multimidia (seminovo) e 01(uma) tela de proje¢do; com réguas
de tomadas e/ou nobreaks para ligar os referidos equipamentos, os quais serao
utilizados como ferramentas para a apresentacdo do evento, bem como, suporte
técnico para a operacionalizagdo dos mesmos;

VALOR VALOR

UNID. | QTD. UNIT. TOTAL

UND. 01
UND. 01
UND. 01



10

11

12

13

14

15

01 (um) arranjo de flores tropicais para decoracdo da mesa de autoridades,
sendo seu dimensionamento adequado, para que ndo prejudique ou impeca a
visualizagdo das autoridades e do publico presente;

Lanche da manhd: com café, leite: integral e desnatado, 3 tipos de sucos
(maracuja, laranja e cupuacu), Agua mineral: em garrafas de 350 ml que
deverdo ser servidas em tagas de vidro para agua para atender as 08 (oito)
autoridades da mesa, café pronto e quente, disponivel durante todo o periodo do
evento, em 02 (duas) garrafas térmicas de pressdo: sendo uma com café
adogado com agucar e outra com café amargo, sendo disponibilizado adogante
para o café ser adogado na hora, salgadinhos assados, pdezinhos variados,
salgadinhos fritos, rissoles, bolinhas de queijos, pastéis, tortas salgadas e doces,
bolos: milho, macaxeira, pagoca de carne seca e farinha, refogada com cebola e
a disponibilidade da fruta banana prata para acompanhar, frutas fatiadas, sem
casca e sem semente, prontas para servir: (meldo, mamao), melancia fatiada,
banana prata e macé;

Almoco para atender 50 pessoas: Cardapio variado, arroz branco e decorado,
saladas cruas e cozidas, maionese, vatapa, 3 tipos de carnes, farofa, vinagrete,
sucos naturais, refrigerante e 4gua mineral;

Lanche da tarde: sendo para o encerramento do evento, que sera servido no
espaco ou dependéncias do local aonde serd realizado o referido evento, e
deverd atender ao publico estimado de 50 (cinquenta) participantes, que devera
conter 0 que segue: 05 (cinco) tipos de sucos de frutas naturais (abacaxi,
acerola, cupuagu, laranja e maracuja), Refrigerantes de 2 (dois) litros
tradicional e diet, Agua mineral: em garrafas de 350 ml que deverdo ser
servidas em tagas de vidro para agua para atender as 08 (oito) autoridades da
mesa, Café pronto e quente, disponivel durante todo o periodo do evento, em 02
(duas) garrafas térmicas de pressdo: sendo uma com café adogado com aglcar e
outra com café amargo, sendo disponibilizado adogante para o café ser adogcado
na hora, Salgadinhos assados, tortas de frango, bolos, bolinhas de queijo;

Decoracéo do auditério: Com toalhas de mesa, e mesa principal decorada;
Garcom: Disponivel durante toda a programag&o no local do evento;

Recepgdo para o evento: 2 (duas) pessoas para controle de frequéncia,
distribuicdo dos crachas, blocos e canetas aos convidados.

50 (cinquenta) crachds para cada oficina, fabricado em papel couché
240g/m?, formato 9x12cm (largura-altura), com impressdo 4/0 cores
policromatico, com corddo em nylon preto de 80 cm, com lugar para colocar o
nome do participante em cada um.

50 (cinquenta) blocos: de anotacdo personalizados, com 25 (vinte e cinco)
folhas cada: fabricado em papel alcalino 75g9/m?, 14,8x21cm (largura-altura),
impressédo 4/0 cores policromatico;

50 (cinquenta) canetas, sendo: caneta plastica com corpo transltcido. Apoio
emborrachado na cor preta. Escrita esferografica azul.

Banner: Uma unidade no formato 1,50X1 cm, com limitadores e cordas com
logomarca do evento,

Folder: Com programagdo do evento, no tamanho 210mm X 297mm (largura
X altura), em papel couché, 115g/m

VALOR TOTAL

EVENTO 2 - 12 OFICINA PARA REFERENCIAS TECNICAS MUNICIPAIS

UND.

UND.

UND.

UND.

UND.

UND

UND

UND.

UND.

UND.

UND

UND

01

50

50

50

01

06

02

50

50

50

02

50



Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servicos de organizagdo e gestdo de eventos para a realizacdo da 12 oficina, referente
ao Projeto aprovado da Portaria n® 1.812/GM/MS, de 22 de marco de 2020 com periodo de duragdo de 1/2 (um dia e meio), abrangendo
hospedagem, alimentacéo (café, almogo e jantar) intercalados de lanches (manha e tarde): sendo que as atividades das oficinas serdo
executadas no 1° dia com inicio as 14h00min e término até as 18h00min e no 2° dia com inicio as 08h00min e término as 18h00min,
incluindo intervalo para almogo, em local adequado com quantidade de técnicos e convidados estimada em 50 (cinquenta) participantes, que
devera contemplar o que segue:

ITEM

16

17

18

19

20

21

22

ESPECIFICACAO

Disponibilizacdo no local do evento de 1 (um) auditério climatizado com
capacidade para o publico estimado de 50 (cinquenta) pessoas, estruturado
com cadeiras adequadas e confortaveis, com disponibilidade de alcool em gel
para a oficina sendo este com disponibilidade de banheiros masculinos e
femininos para uso do publico dentro das melhores condigdes de higiene e
limpeza (com papel higiénico de folha dupla, detergente especifico para
lavagem das maos e papel toalha para enxugar as maos; materiais esses,
suficientes para atender aos participantes), bem como, 1 (um) espaco coberto
para a realizacéo do lanche da manha e tarde, sendo exigido que esse espago
esteja localizado nas mesmas dependéncias da oficina.

Disponibilizacéo de hospedagem na capital de Boa Vista/RR, para atender o
estimativo de até 30 em apartamento Duplo que irdo participar da oficina
sendo:

a) Hospedagem com entrada no 1° dia pela tarde (a partir das 14:00 hs) e
saida no 2° dia a tarde (até meio dia) tipo Standard, televisdo, ar
condicionado, frigobar, banheiro privativo com chuveiro elétrico e servigo
completo de quarto. As despesas com frigobar serdo de responsabilidades dos
hospedes;

01 (um) Sistema completo com equipamento audiovisual, com caixas de som
e iluminacdo ambiente, com no minimo 03 (trés) microfones sem fio; para
apresentacdo de slides no evento, devendo obedecer aos critérios mais rigidos
de qualidade quanto aos aspectos visuais e acusticos para atender com
capacidade e qualidade todo o publico alvo previsto;

01 (um) conjunto de equipamentos instalados: 1(um) notebook
(seminovo), 1(um) projetor multimidia (seminovo) e 01l(uma) tela de
projecdo; com réguas de tomadas e/ou nobreaks para ligar os referidos
equipamentos, 0s quais serdo utilizados como ferramentas para a
apresentacdo do evento, bem como, suporte técnico para a operacionalizacdo
dos mesmos;

01 (um) lanche da manh@: para atender 50 técnicos, sendo que serd
servido no espago ou dependéncias do local aonde serd realizado o referido
evento, que devera conter o que segue: com café, leite: integral e desnatado,
3 tipos de sucos (maracuj4, laranja e cupuacu), Agua mineral disponivel
durante todo o periodo do evento para os técnicos e Café pronto e quente,
disponivel durante todo o periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas
de pressdo: sendo uma com café adogcado com aglcar e outra com café
amargo, sendo disponibilizado adocgante para o café ser adogado na hora,
salgadinhos assados, pdezinhos variados, salgadinhos fritos, rissoles,
bolinhas de queijos, pastéis, tortas salgadas e doces, bolos: milho, macaxeira,
pagoca de carne seca e farinha, refogada com cebola e a disponibilidade da
fruta banana prata para acompanhar, frutas fatiadas, sem casca e sem
semente, prontas para servir: (meldo, mamao), melancia fatiada, banana prata
e macd;

01 (um) almocgo para atender 50 técnicos: Cardapio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatapa, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e agua mineral;

01 (um) jantar para atender 30 técnicos: Cardapio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatapa, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e agua mineral;

UNID.

UND.

DIARIA

UND.

UND.

UND.

UND.

UND.

VALOR VALOR

QTD. UNIT. TOTAL

01

15

01

01

50

50

30



23

24

25

26

27

28

02 (dois) lanches da tarde: para atender 50 técnicos, sendo que sera
servido no espaco ou dependéncias do local aonde ser realizado o referido
evento, que devera conter o que segue: 05 (cinco) tipos de sucos de frutas
naturais (abacaxi, acerola, cupuagu, laranja e maracuja), Refrigerantes de 2
(dois) litros tradicional e diet, Agua mineral disponivel durante todo o
periodo do evento para os técnicos, Café pronto e quente, disponivel durante
todo o periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas de pressdo: sendo
uma com café adocado com aglcar e outra com café amargo, sendo
disponibilizado adocante para o café ser adogcado na hora, Salgadinhos
assados, tortas de frango, bolos, bolinhas de queijo;

Gargom: disponivel durante toda a programacéo no local do evento;

Recepcdo para o evento: 2 (duas) pessoas para controle de frequéncia,
distribuigdo dos crachas, blocos e canetas aos convidados.

50 (cinquenta) crachas para cada oficina, fabricado em papel couché
240g/m?, formato 9x12cm (largura-altura), com impressdo 4/0 cores
policromatico, com corddo em nylon preto de 80 cm, com lugar para colocar
0 nome do participante em cada um.

50 (cinquenta) blocos de anotagdo para cada oficina, com 25 (vinte e

cinco) folhas cada: fabricado em papel alcalino 75g/m?, 14,8x21cm (largura-
altura), impressdo 4/0 cores policromatico.

50 (cinquenta) canetas para cada oficina, sendo: caneta plastica com corpo
translicido. Apoio emborrachado com escrita esferografica azul.

VALOR TOTAL

UND.

UND

UND

UND.

UND

UND

100

06

02

50

50

50

EVENTO 3 - 22 OFICINA PARA REFERENCIAS TECNICAS MUNICIPAIS

Contratacdo de empresa especializada na prestagdo de servicos de organizacgdo e gestdo de eventos para a realizacdo da 22 oficina, referente
ao Projeto aprovado da Portaria n° 1.812/GM/MS, de 22 de margo de 2020 com periodo de duracdo de 1/2 (um dia e meio), abrangendo
hospedagem, alimentagdo (café, almogo e jantar) intercalados de lanches (manhd e tarde): sendo que as atividades das oficinas serdo
executadas no 1° dia com inicio as 14h00min e término até as 18h00min e no 2° dia com inicio as 08h00mMin e término as 18h00min,
incluindo intervalo para almogo, em local adequado com quantidade de técnicos e convidados estimada em 50 (cinquenta) participantes, que
devera contemplar o que segue:

ITEM

29

30

ESPECIFICACAO

Disponibilizagdo no local do evento de 1 (um) auditério climatizado com
capacidade para o publico estimado de 50 (cinquenta) pessoas, estruturado
com cadeiras adequadas e confortaveis, com disponibilidade de alcool em gel
para a oficina sendo este com disponibilidade de banheiros masculinos e
femininos para uso do publico dentro das melhores condi¢Bes de higiene e
limpeza (com papel higiénico de folha dupla, detergente especifico para
lavagem das mdos e papel toalha para enxugar as mdos; materiais esses,
suficientes para atender aos participantes), bem como, 1 (um) espago coberto
para a realizacdo do lanche da manha e tarde, sendo exigido que esse espaco
esteja localizado nas mesmas dependéncias da oficina.

Disponibilizacdo de hospedagem na capital de Boa Vista/RR, para atender o
estimativo de até 30 em apartamento Duplo que irdo participar da oficina
sendo:

a) Hospedagem com entrada no 1° dia pela tarde (a partir das 14:00 hs) e
saida no 2° dia a tarde (até meio dia) tipo Standard, televisdo, ar
condicionado, frigobar, banheiro privativo com chuveiro elétrico e servico
completo de quarto. As despesas com frigobar serdo de responsabilidades dos
hospedes;

UNID.

UND.

DIARIA

VALOR VALOR

Qe UNIT. TOTAL

01

15



31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

01 (um) Sistema completo com equipamento audiovisual, com caixas de som
e iluminagdo ambiente, com no minimo 03 (trés) microfones sem fio; para
apresentacéo de slides no evento, devendo obedecer aos critérios mais rigidos
de qualidade quanto aos aspectos visuais e acUsticos para atender com
capacidade e qualidade todo o publico alvo previsto;

01 (um) conjunto de equipamentos instalados: 1(um) notebook (seminovo),
1(um) projetor multimidia (seminovo) e 01(uma) tela de projecéo; com réguas
de tomadas e/ou nobreaks para ligar os referidos equipamentos, 0s quais serdo
utilizados como ferramentas para a apresentacdo do evento, bem como,
suporte técnico para a operacionalizacdo dos mesmos;

01 (um) lanche da manha: para atender 50 técnicos, sendo que sera
servido no espaco ou dependéncias do local aonde ser realizado o referido
evento, que devera conter 0 que segue: com café, leite: integral e desnatado,
3 tipos de sucos (maracuja, laranja e cupuagu), Agua mineral disponivel
durante todo o periodo do evento para os técnicos e Café pronto e quente,
disponivel durante todo o periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas
de pressdo: sendo uma com café adogado com aglcar e outra com café
amargo, sendo disponibilizado adocante para o café ser adogado na hora,
salgadinhos assados, pdezinhos variados, salgadinhos fritos, rissoles, bolinhas
de queijos, pastéis, tortas salgadas e doces, bolos: milho, macaxeira, pagoca
de carne seca e farinha, refogada com cebola e a disponibilidade da fruta
banana prata para acompanhar, frutas fatiadas, sem casca e sem semente,
prontas para servir: (meldo, mamé&o), melancia fatiada, banana pratae maca;

01 (um) almoco para atender 50 técnicos: Cardapio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatap, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e 4gua mineral;

01 (um) jantar para atender 30 técnicos: Cardapio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatapd, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e agua mineral;

02 (dois) lanches da tarde: para atender 50 técnicos, sendo que sera
servido no espaco ou dependéncias do local aonde sera realizado o referido
evento, que devera conter o que segue: 05 (cinco) tipos de sucos de frutas
naturais (abacaxi, acerola, cupuagu, laranja e maracujd), Refrigerantes de 2
(dois) litros tradicional e diet, Agua mineral disponivel durante todo o periodo
do evento para os técnicos, Café pronto e quente, disponivel durante todo o
periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas de pressdo: sendo uma com
café adogado com agucar e outra com café amargo, sendo disponibilizado
adogante para o café ser adogado na hora, Salgadinhos assados, tortas de
frango, bolos, bolinhas de queijo;

Garcom: disponivel durante toda a programacao no local do evento;

Recepgdo para o evento: 2 (duas) pessoas para controle de frequéncia,
distribuicdo dos crachés, blocos e canetas aos convidados

50 (cinquenta) crachas para cada oficina, fabricado em papel couché
240g/m?, formato 9x12cm (largura-altura), com impressdo 4/0 cores
policromatico, com corddo em nylon preto de 80 cm, com lugar para colocar
0 nome do participante em cada um.

50 (cinquenta) blocos de anotagdo para cada oficina, com 25 (vinte e
cinco) folhas cada: fabricado em papel alcalino 75g/m?, 14,8x21cm (largura-
altura), impressao 4/0 cores policromatico.

50 (cinquenta) canetas para cada oficina, sendo: caneta plastica com corpo
translcido. Apoio emborrachado com escrita esferografica azul.

UND.

UND.

UND

UND.

UND

UND

UND

UND

UND

UND

UND

01

01

50

50

30

100

06

02

50

50

50



VALOR TOTAL

EVENTO 4 — 32 OFICINA PARA REFERENCIAS TECNICAS MUNICIPAIS

Contratagdo de empresa especializada na prestagéo de servigos de organizacéo e gestdo de eventos para a realizagdo da 32 oficina, referente
ao Projeto aprovado da Portaria n° 1.812/GM/MS, de 22 de margo de 2020 com periodo de duracdo de 1/2 (um dia e meio), abrangendo
hospedagem, alimentagdo (café, almogo e jantar) intercalados de lanches (manhd e tarde): sendo que as atividades das oficinas serdo
executadas no 1° dia com inicio as 14h00min e término até as 18h00min e no 2° dia com inicio as 08h00min e término as 18h00min,
incluindo intervalo para almogo, em local adequado com quantidade de técnicos e convidados estimada em 50 (cinquenta) participantes, que
devera contemplar o que segue:

VALOR

ITEM ESPECIFICACAO UNID. QTD UNIT. L/a D0

TOTAL

Disponibilizacdo no local do evento de 1 (um) auditério climatizado com
capacidade para o publico estimado de 50 (cinquenta) pessoas, estruturado
com cadeiras adequadas e confortaveis, com disponibilidade de alcool em gel
para a oficina sendo este com disponibilidade de banheiros masculinos e
femininos para uso do publico dentro das melhores condi¢Bes de higiene e
limpeza (com papel higiénico de folha dupla, detergente especifico para
lavagem das maos e papel toalha para enxugar as maos; materiais esses,
suficientes para atender aos participantes), bem como, 1 (um) espago coberto
para a realizagdo do lanche da manha e tarde, sendo exigido que esse espaco
esteja localizado nas mesmas dependéncias da oficina.

42 UND. 01

Disponibilizacdo de hospedagem na capital de Boa Vista/RR, para atender o
estimativo de até 30 em apartamento Duplo que irdo participar da oficina
sendo:

a) Hospedagem com entrada no 1° dia pela tarde (a partir das 14:00 hs) e
saida no 2° dia a tarde (até meio dia) tipo Standard, televisdo, ar
condicionado, frigobar, banheiro privativo com chuveiro elétrico e servigo
completo de quarto. As despesas com frigobar serdo de responsabilidades dos
hospedes;

43 DIARIA 15

01 (um) Sistema completo com equipamento audiovisual, com caixas de som
e iluminacdo ambiente, com no minimo 03 (trés) microfones sem fio; para
44 |apresentacdo de slides no evento, devendo obedecer aos critérios mais rigidos, UND 01
de qualidade quanto aos aspectos visuais e acUsticos para atender com
capacidade e qualidade todo o publico alvo previsto;

01 (um) conjunto de equipamentos instalados: 1(um) notebook (seminovo),
1(um) projetor multimidia (seminovo) e 01(uma) tela de projecdo; com réguas
45  de tomadas e/ou nobreaks para ligar os referidos equipamentos, os quais serdo; UND. 01
utilizados como ferramentas para a apresentacdo do evento, bem como,
suporte técnico para a operacionalizagdo dos mesmaos;

01 (um) lanche da manha: para atender 50 técnicos, sendo que seréd
servido no espaco ou dependéncias do local aonde sera realizado o referido
evento, que devera conter o que segue: com café, leite: integral e desnatado,
3 tipos de sucos (maracuj4, laranja e cupuacu), Agua mineral disponivel
durante todo o periodo do evento para os técnicos e Café pronto e quente,
disponivel durante todo o periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas
46  |de pressdo: sendo uma com café adocado com aglcar e outra com café, UND 50
amargo, sendo disponibilizado adogante para o café ser adocado na hora,
salgadinhos assados, pdezinhos variados, salgadinhos fritos, rissoles, bolinhas
de queijos, pastéis, tortas salgadas e doces, bolos: milho, macaxeira, pagoca
de carne seca e farinha, refogada com cebola e a disponibilidade da fruta
banana prata para acompanhar, frutas fatiadas, sem casca e sem semente,
prontas para servir: (meldo, mamé&o), melancia fatiada, banana pratae macs;



47

48

49

50

51

52

53

54

01 (um) almoco para atender 50 técnicos: Cardapio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatapa, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e agua mineral;

01 (um) jantar para atender 30 técnicos: Cardapio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatapa, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e agua mineral;

02 (dois) lanches da tarde: para atender 50 técnicos, sendo que sera
servido no espaco ou dependéncias do local aonde sera realizado o referido
evento, que devera conter o que segue: 05 (cinco) tipos de sucos de frutas
naturais (abacaxi, acerola, cupuagu, laranja e maracuja), Refrigerantes de 2
(dois) litros tradicional e diet, Agua mineral disponivel durante todo o periodo
do evento para os técnicos, Café pronto e quente, disponivel durante todo o
periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas de pressdo: sendo uma com
café adogado com acucar e outra com café amargo, sendo disponibilizado
adocante para o café ser adogado na hora, Salgadinhos assados, tortas de
frango, bolos, bolinhas de queijo;

Garcom: disponivel durante toda a programacao no local do evento;

Recepcdo para o evento: 2 (duas) pessoas para controle de frequéncia,
distribuigdo dos crachés, blocos e canetas aos convidados.

50 (cinquenta) crachas para cada oficina, fabricado em papel couché
240g/m?, formato 9x12cm (largura-altura), com impressdo 4/0 cores
policromatico, com corddo em nylon preto de 80 cm, com lugar para colocar
0 nome do participante em cada um.

50 (cinquenta) blocos de anotagdo para cada oficina, com 25 (vinte e
cinco) folhas cada: fabricado em papel alcalino 75g/m?, 14,8x21cm (largura-
altura), impressdo 4/0 cores policromético.

50 (cinquenta) canetas para cada oficina, sendo: caneta plastica com corpo
translucido. Apoio emborrachado com escrita esferografica azul.

VALOR TOTAL

EVENTO 5 - 42 OFICINA PARA REFERENCIAS TECNICAS MUNICIPAIS
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Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servicos de organizacgdo e gestdo de eventos para a realizacdo da 42 oficina, referente
ao Projeto aprovado da Portaria n® 1.812/GM/MS, de 22 de marco de 2020 com periodo de duracdo de 1/2 (um dia e meio), abrangendo
hospedagem, alimentagdo (café, almogo e jantar) intercalados de lanches (manhd e tarde): sendo que as atividades das oficinas serdo
executadas no 1° dia com inicio as 14h00min e término até as 18h00min e no 2° dia com inicio as 08h00mMin e término as 18h00min,
incluindo intervalo para almogo, em local adequado com quantidade de técnicos e convidados estimada em 50 (cinquenta) participantes, que
devera contemplar o que segue:

ITEM

55

ESPECIFICACAO

Disponibilizacdo no local do evento de 1 (um) auditdrio climatizado com
capacidade para o publico estimado de 50 (cinquenta) pessoas, estruturado
com cadeiras adequadas e confortaveis, com disponibilidade de alcool em gel
para a oficina sendo este com disponibilidade de banheiros masculinos e
femininos para uso do publico dentro das melhores condigBes de higiene e
limpeza (com papel higiénico de folha dupla, detergente especifico para
lavagem das méos e papel toalha para enxugar as mdos; materiais esses,
suficientes para atender aos participantes), bem como, 1 (um) espaco coberto
para a realizagdo do lanche da manhd e tarde, sendo exigido que esse espaco
esteja localizado nas mesmas dependéncias da oficina.

UNID.

UND

QTD.

01

VALOR VALOR
UNIT. TOTAL
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Disponibilizacdo de hospedagem na capital de Boa Vista/RR, para atender o
estimativo de até 30 em apartamento Duplo que irdo participar da oficina
sendo:

a) Hospedagem com entrada no 1° dia pela tarde (a partir das 14:00 hs) e
saida no 2° dia a tarde (até meio dia) tipo Standard, televisdo, ar
condicionado, frigobar, banheiro privativo com chuveiro elétrico e servico
completo de quarto. As despesas com frigobar serdo de responsabilidades dos
hospedes;

01 (um) Sistema completo com equipamento audiovisual, com caixas de som
e iluminacdo ambiente, com no minimo 03 (trés) microfones sem fio; para
apresentacéo de slides no evento, devendo obedecer aos critérios mais rigidos
de qualidade quanto aos aspectos visuais e acUsticos para atender com
capacidade e qualidade todo o publico alvo previsto;

01 (um) conjunto de equipamentos instalados: 1(um) notebook (seminovo),
1(um) projetor multimidia (seminovo) e 01(uma) tela de projecéo; com réguas
de tomadas e/ou nobreaks para ligar os referidos equipamentos, 0s quais serdo
utilizados como ferramentas para a apresentacdo do evento, bem como,
suporte técnico para a operacionalizacéo dos mesmos;

01 (um) lanche da manha: para atender 50 técnicos, sendo que sera
servido no espaco ou dependéncias do local aonde sera realizado o referido
evento, que devera conter o que segue: com café, leite: integral e desnatado,
3 tipos de sucos (maracuja, laranja e cupuacu), Agua mineral disponivel
durante todo o periodo do evento para os técnicos e Café pronto e quente,
disponivel durante todo o periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas
de pressdo: sendo uma com café adogado com aglcar e outra com café
amargo, sendo disponibilizado adogante para o café ser adogado na hora,
salgadinhos assados, pdezinhos variados, salgadinhos fritos, rissoles, bolinhas
de queijos, pastéis, tortas salgadas e doces, bolos: milho, macaxeira, pagoca
de carne seca e farinha, refogada com cebola e a disponibilidade da fruta
banana prata para acompanhar, frutas fatiadas, sem casca e sem semente,
prontas para servir: (meldo, mamé&o), melancia fatiada, banana pratae maca;

01 (um) almogo para atender 50 técnicos: Cardapio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatapa, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e agua mineral;

01 (um) jantar para atender 30 técnicos: Cardépio variado, arroz branco e
decorado, saladas cruas e cozidas, maionese, vatapa, 3 tipos de carnes, farofa,
vinagrete, sucos naturais, refrigerante e 4gua mineral;

02 (dois) lanches da tarde: para atender 50 técnicos, sendo que serd
servido no espaco ou dependéncias do local aonde serd realizado o referido
evento, que devera conter o que segue: 05 (cinco) tipos de sucos de frutas
naturais (abacaxi, acerola, cupuacgu, laranja e maracuja), Refrigerantes de 2
(dois) litros tradicional e diet, Agua mineral disponivel durante todo o periodo
do evento para os técnicos, Café pronto e quente, disponivel durante todo o
periodo do evento, em 02 (duas) garrafas térmicas de pressdo: sendo uma com
café adogado com aclcar e outra com café amargo, sendo disponibilizado
adocante para o café ser adogado na hora, Salgadinhos assados, tortas de
frango, bolos, bolinhas de queijo;

Garcom: disponivel durante toda a programacao no local do evento;

Recepcdo para o evento: 2 (duas) pessoas para controle de frequéncia,
distribuicdo dos crachas, blocos e canetas aos convidados.

50 (cinquenta) crachas para cada oficina, fabricado em papel couché
240g/m?, formato 9x12cm (largura-altura), com impressdo 4/0 cores
policromatico, com corddo em nylon preto de 80 cm, com lugar para colocar
0 nome do participante em cada um.

50 (cinquenta) blocos de anotacdo para cada oficina, com 25 (vinte e
cinco) folhas cada: fabricado em papel alcalino 75g/m?, 14,8x21cm (largura-
altura), impressdo 4/0 cores policromatico.
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67 50 (cinquenta) canetas para cada oficina, sendo: caneta plastica com corpo

translicido. Apoio emborrachado com escrita esferografica azul. UND 50

VALOR TOTAL

VALIDADE DE 180 DIAS.

Favor mencionar os dados abaixo na proposta:

a) Dados cadastrais;

b) Demais impostos e custos, deverao ser inclusos;
c) Assinatura e data;

d) E-mail e nimero de telefone (validos)

Local e Data

(Assinatura e Carimbo do Representante Legal)

OBS: RESPONDER PARA O E-MAIL - cotacao.cgplan@saude.rr.gov.br
Telefone: (95) 98404-1642 (também é WhatsApp)

INSTRUCAO NORMATIVA N° 73, DE 5 DE AGOSTO DE 2020

Art. 5° A pesquisa de pregos para fins de determinacao do prego estimado em processo licitatério para a aquisicao e contratacao de servicos em geral
seré realizada mediante a utilizagdo dos seguintes parametros, empregados de forma combinada ou néo:

[-1

IV - pesquisa direta com fornecedores, mediante solicitacdo formal de cotagdo, desde que os orcamentos considerados estejam compreendidos no
intervalo de até 6 (seis) meses de antecedéncia da data de divulgacéo do instrumento convocatdrio.

INFORMAGCOES ADICIONAIS
LOCAL DE ENTREGA

A empresa CONTRATADA apresentard 8 CONTRATANTE, 30 (trinta) dias antes da realizacdo do evento, os locais
possiveis e disponiveis para a realizacdo do evento, sendo esses localizados na cidade de Boa Vista — RR, o qual sera
definido de comum acordo entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA.






